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Gastronomia

[art de fer cervesa

L'Alex Padré és el mestre cerveser de Glops, I'inica fabrica artesanal de Catalunya, ubicada a I'Hospitalet, que tot i la
manca de cultura cervesera al pais des de fa dos anys s’esta fent un lloc i un nom entre el sector especialitzat

MANEL LOPEZ

Alex Padro és el mestre
cerveser de I'inica em-
presa catalana que
produeix cervesa arte-
sana, i té la seva fabri-
ca a I'Hospitalet.

Catalunya és una terra de
vins, amb una llarga tradicio
enologica. En canvi hi ha po-
ca tradicié cervesera. Hi ha
cerveses catalanes, perd to-
tes elles son industrials. Al-
menys aixi era fins fa dos
anys, quan l'Alex es va esta-
blir a 'Hospitalet per conver-
tir-se en mestre cerveser.

La seva historia ve de més
enrere. En un viatge a Ale-
manya va anar amb uns
amics a I'Oktoberfest de Mu-
nich (la festa de la cervesa).
Al tornar, van parar a un mo-
nestir on uns monjos els van
oferir la cervesa que pro-
duien artesanalment des de
feia segles. Contintuant el
viatge de tornada van para a
Franca i al demanar una altra
cervesa no se la van poder
acabar després de veure la
diferencia.

Després de I'experiéncia
va decidir introduir-se al mon
de la cervesa artesanal de la
ma d’'un mestre anglés que
residia a Barcelona. Van for-
mar una associaci¢ d'aficio-
nats que produien cervesa a
casa seva. Un dia van decidir

El mestre cerveser de Glops, Alex Padro, al seu despatx amb una mostra de les cerveses Glops.

Sense additius ni pasteuritzacio

La cervesa Glops porta només aigua, malta
d’ordi, llapuls i llevats. No es filtra ni es
pasteuritza i la seva fabricacié dura un mes

fer un pas més, i juntament
amb dos socis (la seva pare-
lla i un amic) van estabir-se al

passatge Milans de

['Hospitalet.

«Fer cervesa és senzill, ai-

gua, malta d'ordi, llupuls i lle-

vats. La diferéncia és que
I'artesana com la nostra, la
Glops, només porta aixo».
«Tampoc la pasteuritzem ni la
filtrem. La fermentacio dura
una setmana i la maduracio

tres, mentre que en una fabri-

ca aquests processos solen
durar uns tres dies cada un».

Actualment tenen una vin-
tena de clients. A 'Hospitalet
es pot trobar al Celler d'en
Pep i al Restaurante 5 puer-
tas.

L'any passat van produir
15.000 litres de cervesa,
unes 45.000 ampolles, una
quantitat petita perd no tant
si es té en compte que I'Alex

és I'tnic treballador de la fa-
brica.

La produccié no només és
artesanal en el sentit dels in-
gredients sino tambe de les
seves mesures. L'Alex innova
i matisa el sabor de les cer-
veses segons les exigencies
dels clients i el seu propi
gust.

Actualment produeix qua-
tre tipus diferents de cerve-
sa. La torrada, la més classi-
ca i amb més sortida. La
blanca, la més refrescant,
més propia de l'estiu, que
conté coliandre i blat. La ne-
gra, pels amants dels sabors
negres com el café o la re-
galéssia. |la fumada, una
cervesa especial que només
es fa a una zona d'’Alemanya
i com el seu nom indica, té
gust a fum.

Al nord d'Europa és tradi-
cional que els bars es facin la
seva propia cervesa artesa-
na. Segons I'Alex, a Catalun-
ya només n'hi ha tres. Entre
els seus projectes de futur,
esta obrir el seu propi bar, on
la gent pugui catar les dife-
rents especialitats de Glops,
0 buscar un aprenent de cer-
veser per poder ampliar la
produccio i obrir una nova fa-
brica.

La Glops no fa publicitat,
és el propi barista qui I'na d'o-
ferir, qui ha d'explicar al
client com servir-la, com abo-
carda, i mica en mica fomen-
tar la cultura de la cervesa.
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