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LLUPOLS | LLEVATS, SL PRODUCE DE FORMA ARTESANAL UNOS 30.000 LITROS AL ANO

Glops, cerveza hecha a mano

RAUL MONTILLA
LHospitalel

n viaje a Munich (Alemania)

cuando tenfa 18 afios le abrd

los ajos; Alex Padro decidid en-

tonces que queria Ser un maes-
tro cervecero ¥, un dia, elaborar ¢l mismo
cervezas artesanas como las que habia de-
gustado, Al tiempo, conocid a Steve Hux-
ley, un cervecero de Liverpool que le ense-
it a hacerlas. Y comenzd a producirlas, pe-
0 €N 5U casa ¥ para consumo propio. Hace
un afie abandond su trabajo de mensajero
~dejando atris una época de empleos even-
tuales- y fundd en I'Hospitalet, junto con
SU pareja y un amigo con el que hizo el via-
jeinicial a Alemania, Llipols i Llevats, SL.
Hoy, fabrica 30.000 litros anuales de cerve-
za artesana, En cinco afios, caloula que po-
drid hacer mil litros diarios.

“Hay algunos bares que hacen cerveza si-
milar, pero en Espaiia no hay ninguna em-
presa especializada como la nuestra”, expli-
ca Alex, de 33 affos, El, por ahora, es ol tini-
co empleado de una factorfa en la que todo
¢l proceso es manual. La inversidn inicial
ha sido de 70,000 euros =lo que le ha costa-
do comprar |a maquinaria ¢n Austria, al-
quilar un local de 150 m* en el centro. de
I'Hospitalet v los trdmites burocraticos-., El
primer afio de actividad -la factoria produ-
ce desde el 26 de noviembre del 2005- pre-
v facturar 180.000 euros. Si cumple sus
previsiones y su planta piloto se consolida
~y por ahora su cerveza tiene buena acogi-
da—, en cinco afios espera superar los dos
millones de euros de facturacidn.

“Después de la visila a Alemania hice la
carrera de ingeniero téenico agricola, espe-
cializindome en industria alimentaria, ya
encaminado a la idea de un dia crear una
fibrica. De hecho, éste fue mi proyecto de
fin de carrera”, explica . Su cerveza,
con mds fragancia que las habituales, suave
v con sabor intenso, es una mezcla de agua,
malta, lipulo y levadura. Sin nada mis. Se
ha especializado en la cerveza de fermenta-

Alex Padré, en su planta de fabricacién de cerveza de I'Hospitalet

En la fdbrica de I'Hospitalet
solo trabaja su fundador,
que este ano prevé facturar
unos 180.000 euros 44

cidn baja, Fabrica de tres tipos, tostada con
malta tipo Munich; la inica cerveza de Ca-
talunya con malta ahumada de tipo amari-
llo, ¥ negra, con gustos que recuerdan al ca-
fé y al regaliz, Tienen 3,9 grados de alcohol
¥, debido a su elaboracion natural ¥ al no
estar ﬁltrada.‘mnsewun su vitamina B,
que ayuda a mitigar los efectos de la resaca.
“Elaborarla de forma natural también per-
mite que se pueda conservar durante mdis

tiempo, En Bélgica, por ejemplo, no es ex-
trafio consumir cervezas de los afios ochen-
ta en perfecto estado”, afiade Alex,

La mayoria de Ins ventas que realiza es a
particulares —que acuden a la planta—, aun-
que también se han comenzado a inleresar
por su Glops —asi se llama la cerveza— bares
¥ restaurantes de Poble Scc, en Barcelona,
de donde es vecino, y de I'Hospitalet.
“También hay algin hotel interesado, pero
va veremos”, sefiala, mientras se ocupa de
poner las etiquelas a cada una de las bote-
llas, “En Espafia, la demanda no ¢s como
puede ser en Alemania; aqui no hay tradi-
cion de cerveza casera. Pero precisamente
por ello puede ser un mercado interesante.
No existe otra [ibrica como ésta. ;Una cer-
vezal”, afiade.e

EL SEMAFORDO

Maestro cervecers

Alex Padr (13} &3
W A Cerves

{ cerm @ la antigua
Lani. Ll mismo

claborn la cervera

) de forma ariesanal
E: e en s planin de
I'Hospitalet, donde ¢s o dnico
empleado.  Su  produccidn
= 301000 Titros anuales que ven-
de sobre todo o particulanes-
% wha mezecls de agup, maltn,
Hipalo ¥ kevadura, PAG. T1




