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PUBLICACION BIMESTRAL GRATUITA SOBRE LA CULTURA DE LA CERVEZA

MICROCERVECERIAS

HISTORIA DE UNA ILUSION

Hace 15 anos que un joven acudio a la Oktoberfest bavara con ansia de nuevas
experiencias. Lo hizo de la mano de un amigo suyo. Lo que vio y bebié aquellos
dias de otofio marcé su futuro. Aquel muchacho de 18 afios se llama Alex Padré
y su guia iniciatico, el companero que le llevé a Baviera, Raiil Ramirez, se ha
convertido en su socio.

Por Jordi Alonso Monllevi

untos han compuesto Lliipols y
Llevats S.L., una cerveceria
artesanal de 1'Hospitalet de
Llobregat que ya fabrica desde
el pasado mes de noviembre sus
cervezas bajo la marca Glops.

Baviera es un polo de atraccién para
cualquier aficionado cervecero. Pueblos y
monasterios, bares y cervecerias dedican
sus esfuerzos a la produccion y fomento
de uno de los productos estrella con el
que se identifica todo el pais alemén: la
cerveza. Esta expresion tiene su apoteosis
en la festividad de la Oktoberfest, vigja
celebracitn que acogia con fervor la pri-
mera cerveza elaborada después de los
calores estivales bajo la influencia de los
cuales, en épocas anteriores al frio indus-
trial, su elaboracion no ofrecia garantias
de calidad.

Con la excusa de asistir a este festejo de
octubre Alex Padré viajo al sur de
Alemania cuando tenia 18 afios. Visitd el
monasterio de Kloster Andechs y una

#

briuhaus en el pueblecito de Miihlseld,
donde tom el primer contacto con el pro-
ceso de elaboracion de la cerveza que
degustaba alli a diario. Tanto le gustd la
experiencia que repitié el viaje durante
nueve aflos seguidos. Los sabores de las
cervezas bévaras le mostraron un mundo
nuevo més alld de lo convencional hasta
el punto de sefialar el camino que seguiria
hasta hoy.

LOS INICI0S...
Padrd empezd a elaborar cerveza en un
pub del Poble Sec de Barcelona, su barrio,
un lugar llamado Jazz, junto con un grupo
de amigos. Se fue familiarizando asi con
los rudimentos de la fabricacién cervece-
ra. Conocié entonces a Steve Huxley, un
inglés de Liverpool afincado en Barcelona
que le ensefid a hacer cervezas de tipo ale.
Con el tiempo su amistad les llevé a crear
una asociacitn desde la cual siguieron ela-
borando ales con un equipo casero, hecho
por ellos mismos con barriles metélicos en

la cerveceria BBCO -Barcelona
Brewing Company-, la actual
Cerveseria Artesana de la calle Sant
Agusti del barrio de Gricia. Esa primera
asociacion con Steve les llevd més ade-
lante a crear Humulus Lupulus, otra aso-
ciacion de la ciudad dedicada a la promo-
cion de la cultura cervecera y donde tam-
bién se elaboraba cerveza de manera
artesanal.

Cuando Alex tuvo que pl se qué

mino de sus estudios en la universidad el
proyecto de final de carrera que presentd
Alex fue precisamente una instalacién
cervecera parecida a la que hoy utiliza
para crear sus productos. Lentamente
todo iba tomando forma.

Cuando la asociacién Humulus Lupulus
entrd en un paréntesis Alex decidi6 esta-
blecerse por su cuenta. Nacié entonces
Llipols i Llevats S.L. (Lipulos y

estudios debia seguir se informé sobre
aquellos con los que podria combinar afi-
cién y profesion. Cursé entonces los estu-
dios de ingenieria agricola especializada
en industria alimenticia donde recibi6
algunas clases —pocas, segim él- de pro-
duccidn de bebidas fermentadas. Al tér-

Levaduras). Este cervecero se asocio con
Carmen Valero, su compaiiera, y con su
amigo Raiil Ramirez, aquel antiguo com-
padre de viaje. Juntos recogieron 70.000
euros ¥ buscaron equipamiento para su
futuro negocio. Pudieron encontrar




maguinaris sustrisca de segunda mano v
1 Jocal que reunds ks condiciones pece-
s, Conseguer todes [ns oencins bes
v nada menos que sicte meses kst
que pudieron producer su propia cervesn,
E] feliz nactrbento trve lisgar én noviem-
b dee 2005,

Deesade enionces han lanzado ya tres Gpos
do corvers ¥ ESETVAN Uma ouarts entre
barnbalinas. Dve momento la negr, la tos-
tada ¥ |a abumads son ks que ya han sal-
tndko ol mevends, Todas eflas se claboran
con levadusms lager v agua procedenie de
la red gemeral de AbdstecTmiento, acidu-
lincloda convenieniemente oon dcido fos-
forico, -« mismo presente en la malis-
hasin conseguir el ph deseado. Las cerve-
725 po se filtran ni se pasteurizan, corser-
vancho asi todas sus vilaminas: vitsminas
del tipo B, que sdemés sywdan a rescatar
el aloohol de la sangre. Thmpoco Hevan
aditivos ni conservamies ni azicares afin-
didos. Las inflsiones sufren una primers
fermentacidn dumante una semana en
cubas de acero moxidable & una tempern-
tzm de 147 El tiempo de guarndy posterior
se prodoaga durante tres sermanas 4 4° tam-
bede e cubat metdhcas. Finalmente, In
cerveza lerming su afinado en b bolella
ique [legand a la mesa del consumidor

Alex. fibrica lngers por una cuestin
prictica:  las preferencias del mercado
local, poco acostambrado o producios
dernasiado distintos a lo habinms] en nues-
tra casa Adn sl hay guien s gosn de b
cseaim eipuma v o bajo conbemido alco-
hiflico de sus bebidas. Lo cierto es gue o

Ademis de la cerveza que se distri-
buye por los canales habituales la
venta también se realiza al detalle en
csia5 mismas instalaciones. Mo hay
pedido minimoe v se pueden pedir cer-
vezas de cualguiera de los tipos fabri-
cados siempre que tengon stock sufi-
ciente en el momento. También se pue-
den encargar partidas cspeciales de
cerveza, personalizadas tanto en la eti-
queta como en la recela, parn particu-
lares. La visita o ka cervecerin os otor-
gard el placer de conpcer en persona a
Abex que seguramente o tendrd ain-
gan inconveniente en enseilfaros como
funcéona el sisterma de produccidn,
Una visita asf siempre resuits alescho-
nadora,

En estos momentos la produccion de
In cerveceria es de 15.000 litros anua-
les, In mitad de o que la insalaciin
puede producis a pleno rendindento.
Alex Padré es actualmente el imico
trabajador de ls empresa ¥ combina las
tarens de elaboracitn, administracidn y
ventas. Los otros dos socios be ayudan
puntualmente con &l embotellado y &l
etiguetado. 53 €l volumen de megocio
crece y [a dernanda es buena se plante-
ani mcorporar algun otro trabapsdor.

¥ LOS MEJORES DESEOS

Alex estd encantsdo com la acogida
que han tenido sus cervezas ¥ la aten-
cidn que la prenss y otros medios han
concedido ml nacimiento de lo que
algunos han anunciado como ba prime-

& deg bater asnablemente [a cervesn con-
m &l fondo del vase la espuma es mis que
cofrecta v aguanin bisn n medida que pasa
el thernpo. Pero incluso asl, lns cerveras
Glops - Tragos- apornan una grn caga de
ongmmlidnd. La tostada es &l vex 1o mis
convencional, tpo Munich, flerl v frusal,
equilibenda v con un final 1omefacio de
maha La negra ende o ser una cervern

quese Idiaeabal, Todss esias cervezas
tienen un contenido alcohdlico de 3,97,
El as en la manga que se reserva Liapals
t Ligvats, tal vex su priximo lanzamien-
., leva el nombre provisional de
Reserva y s¢ perfila como una lager de
mayor gradsscitn, en la linca de una
Vall-Damm. ;Qué el phblico quiere méis
predos? jPues los tendni!

DESDE NOVIEMBRE DE

2005 HAN LANZADO YA

TRES TIPOS DE CERVEZA

Y SE RESERVAN UNA

CUARTA ENTRE

negra alemans, muy sabrosa -mucho
mis Qoo uns Kostmtaen v !igc.m. o
toques de regaliz v commelo, negrs
como la noche ¥ con un fuerie aroma
0N un ogue que recwerda al petrdleo.
La ahumada es un producto totalmente
nueve en nuestms tierms, No debe espe-
rarse de ells una auténtica rauchbier ale-
mana, va que s hace sbbo con un 50%
de maltd abumada. Clam, tusbm, su
sabor nhumade se percibe muis bien

coma €l Hgero srama vy gusta de un

m ¢ dnica cerveceria artessnal del pais.
En la dltima y reciente edicidn de
Alimentaria ~Expobebidas- pudimos
ver las cervezas Glops presentes en gl
stand de Crusat, compartiendo espacio
con los otrod anticulos que distribuye
efla empresa vecina de Lldpals i
Llevats,

Desde esias pdginas no podemos
hacer ofra cosa que elogiar I indciati-
va de Padrd ¥ sus socios y, por supues-
to, desearles toda la suerte del munda,
5i en el pasado ndmero de marze me
quefaba de La inmovilidad del mercado
CETVECEID on noesing paids, exte articulo
sirve ahora para demostrar que de un
modo mis 0 menos timido existe um
claro imterés por In bebida que nos
reime. Lo que tal wer falte 00 empren-
dedores con un toque de romanticismioe
gue s¢ apanen de ln ortedoxin cervece-
fa predominante ¥ nos regalen ¢l pala-
dar con productos noevod sin la nece-
sidad de buscarlos exclusivamente
mis alli de nuestras fromteras. Quizds
la iniciative de Liipals § Llevats sirva
de acicale para que olf0s eMpHEsErios
% decidan a mostrar sus inquictades y
embotellarias en forma de cervezas. Su
txito depende en gran parte de noso-
tros, los consumidares,

Su tarjeta de vikita identifica a Alex
como cervesero ariesano. Dice que b
aspiracitn de todo cervecero es tener
su propio bar elaborando o propia cor-
veza. Bueno, pues ya fabrica su cerve-
zn. jAbora a por ef bar!

BAMBALINAS

=UN PROYECTO NUEVO

Aun ceando el éxilo de lns microcerve-
cerins en nuestro pafs ha side nulo
hasta el momento con los ejemplos de
Rixt Bamxas, Bertoko Gar —extintis- o
Euskal CGamgardoa (Pagoa), con un
fuerte descenso de wvenmiss, Alex se
mesira oplimistn respecto al futuro.
La idea que tiene en mente ¢4 trasladar
el modelo de cerveceria local que fun-
ciona en Eurcpa Central y Estados
Unidas; produccion de calidad, artesa-

ma, centrada én un mercads muy con-
creto con una distribucion limitada
Esta concepeitm de negocio crea cier-
tas expectativas intditas al thempo que
lzs hace inseguras: el proyecio es
muEva ¥ eso Jo hace atractive. Por otm
parte, el conservadurismo del consu-
midar tipo puede hacer que las venias
no sean lan buenas como se e5pera una
vez superado el efecto novedad, Es
decir, tanto Ins ventnjas come los
inconvenicntes de ka aventura sc asien-
an en la novedad de toda el provecto.
Alex no se preocupa. Coafin en <f
negocio ¥ su producto, eso s evidenie
Y su satisfaceidn se hace patente cusn-
do muestra las instnlaciones del local
de 150m2, un primer pise que huele &
mafia tostads desde ol rellano, Ha cal-
culado que puede facturar 180.000
eurns durante ¢l prumer afio. Con eso
podril recuperar la inversidm  inicial
antes del segunde aflo. Y si la cosa no
da para mds al menos no habrd perdido
nada en ténminos econdamicos.

Cada fase del proceso de produceidn
BC concenirs en una esiancia distina
del local donde 'pu'odmninu el colos
blance: la coccidn en In saln de bracea-
do, con las calderas austriscas de
calendria externa e induccidn por acei-
te de 130 litros de capacidad. La sala
de fermientacidn con unn capacidad de
300 litros repartidos en dos cubas. La
sala de afinade, 350 litros més con &
cubas, La gala de emmbotellade wobin-
oo v ctiquetado. Almacén, Oficing.




