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Lhipols i Llevats, seguramente la inica cerveza artesanal de Espana

Glops, cerveza ‘“hecha a mano’ en el siglo XXI

REDACCION. Barcelone, marzo,
Algunos eruditos sostienen que
la cerveza se consume desde los
tiempos del Meolitico, cuando
los terricolas lograron fermentar
granos de cebada o de malta en
apua con lipulo. Otros, sitdan el
origen de esta bebida hace unos
6.000 aios, cuando los sumerios
poblaban los mdrgenes de los
rios Tigris y Eufrates. En Espaiia
la elaboracidn de la cerveza data
también de tiempos muy anti-

uos. Desde cuando frecuenta-
n las costas de la Peninsula los
barcos fenicios y egipeios. Los
mercaderes y los naveganies die-
ron @ conocer en los puertos ibé-
ricos las formulas de elaboracidn
que aplicaron mis tarde también
los godos y celias. Pero luego,
durante largos siglos, en Espafia
mi s¢ produjo ni apenas se consu-
mid esta bebida, La difusidn de
la cerveza espaiiola se debe a
Carlos V, que fue un gran aficio-
nado a esta bebida, asi como los
flamencos de su séquito. Aproxi-
madamente medio siglo después
de su muerte, se empezd a elabo-
rar cerveza en Espaifia. A partir
de 1611 funcionaban regular-
mente varias fibricas e incluso
s¢ conoce ¢l nombre de los pr-
MErns cerveceros que, natural-
mente, no eran espaioles. Pero
sdlo durante el siglo XIX se ini-
cith entre nosotros la elaboracion
de cerveza a escala industrial y
empezd a generalizarse el consu-
mo en Espaiia,
Hoy dia, en un entomo de multi-

nacionales y fabricaciones masi-
vis, un joven treintafiero, Alex
Padrd, y sus socies, Carme
Valero y Radl Ramirez, han ini-
ciado una aparentemente ardua
labor en estos tiempos del tercer
milenio: la de fabricar cerveza
de manera totalmente aresanal,

Un viaje de juventud —contaban
con stlo 18 afios— les inicid en la
cultura cervecera eu , ¥ lras
una década fomentindola en
nuesiro pais a través de la asocia-
cidn Hummulus Lupulus, dieron
¢l paso a la comercializacidn. En
noviembre de 2005, fundaron la
empresa Llipols i Llevats 5.L.,
que se dedica a la elaboracidn de
la cerveza tipo lager, bautizada
con el nombre de Glops. Se trata
de una cerveza fabricada a partir
de los cuatro ingredientes bdsi-
cos: agua, malta, lpulo v leva-
dura. Sin  conservantes, ni
colorantes, ni ningin otro aditi-
vo, la cerveza Glops se presenta
tostada, tipo Munich; ahumada y
de color amarillento; y negra,
con un togue de sabor a café y
regaliz. Las tres cervezas se ela-
boran sin filirar, ni pasteurizar,
tienen 3,9 grados de aleohol y
1.5 Kcal/ 100g, contienen vitami-
nas del grupo B y se pueden con-
servar hasta un afo, aungue su
responsable, Alex Padrs, cuenta
que otras cervezas similares en
¢l centro de Ewropa llegan a
envejecer  satisfactoriamente
durante afios, ¢ incluso, mejoran
tu sabor. El emprendedor e
incansable Alex Padrd, que se

Alex Padra, con dos cervezas “recién hechas™,

encarga en solitario de elaborar,
embotellar ¥ etiquetar 600 litros
de cerveza a la semana, angura
un buen futuro para Glops y para

la empresa que dirige, segura-
mente la dnica que fabrica y
comercializa una cerveza de
pura artesania en nuestro pais.




